BIERES EN FUT

Budweiser
Bud Light

Hoegarden
Chipie
Joufflue
Stella Artois
Goose Island IPA

Verre: 6,74° | Pinte: 9,57° | Pichet: 23,48%

BIERES EN BOUTEILLE

Labatt 50

Bleue

Budwelser
Bud Light

6,953

Stella Artois
Corona
Corona O
Michelob
Smirnoff

Préets a boire

8,04°

Les 12 Cabochons | 473 ml

8,273



VINS AU VERRE

VINS BLANCS

LAVIS | Pinot Grigio Roseé, ltalie

PAS SAGES | Vin orange, Canada

CARMEN PREMIER | Chardonnay, Chili

CARMEN PREMIER | Fumé blanc, Chili
MEZZACORONA | Pinot Grigrio, Italie

DOMAINE TARIQUET | Cote de Gasgogne, France
CLAY CREEK | Chardonnay, Etats-Unis

VINS ROUGES

FAUSTINO V | Tempranillo, Canada

MARA RIPASSO | Valpolicella Ripasso, Italie
MEZZACORONA | Pinot Noir, Italie

SASYR | Sangiovese Syrah, ltalie
YALUMBA | Shyraz, Bio, Australie

CLAY CREEK | Pinot Noir, Etats-Unis
BROLIO | Ricasoli, Italie

VERRES

128
14
14
14
14
14
14

VERRES

14
14
128
128
128
14
158

MAGNUMS & JEROBOAMS

BLACK STALLION | Cabernet Sauvignon, Napa Valley | 200°

4

CHATEAU GRUAUD LAROSE | Grand Cru classé, France

1,5 litres | 900°

PETRUS LAMBERTINI | Merlot-Cabernet Sauvignon, France,

1,5 litres | 195°

ORTO | Carignan-Grenache, Espagne, 1,5 litres | 155°
ANGELS & COWBOYS | Etats-Unis | 190°

LES BULLES

RUFFINO | Prosecco Rosé, ltalie | 60°

BLT

65°
65°
65*
60°
65°
65°

BLT

65”
65H?
60°
60°
60°
65°
70°

BERNARD-MASSARD | Brut, Luxembourg | Verre: 11°® Blt: 60°

PREMIERE BULLE BLANQUETTE DE LIMOUX | Brut, France | 65°

LAURENT-PERRIER | 170°

DOM PERIGNON | France, 1,5 litres | 1500°

VEUVE CLIQUOT | 195°
PALMER & CO | Brut Reserve | 190°
MOET & CHANDON | Ice Imperial | 170°



BOUTEILLES DE VIN *

VINS BLANCS

LES FOSSILES | Aligoté, France | 70°
JACKSON-TRIGGS | Sauvignon Blanc, Canada | 60°
KUNG FU GIRL | Riesling, Etats-Unis | 60°
WENTE | Chardonnay, Etats-Unis | 65°
SAINT-MARTIN | Chablis, France | 90°
CHATEAU ST-JEAN | Chardonnay, Etats-Unis | 60°
KIM CRAWFORD | Sauvignon Blanc, NZL | 55°
CANNONBALL | Sauvignon Blanc, Etats-Unis | 80°
LA CHATELLENIE | Sancerre, France | 90°
LE TRONCSEC | Pouilly-Fumé, France | 95°
ALTA MORA | Italie | 75°
MILLEBUIS | Chardonnay-Bourgogne, France | 85°
THE PRISONNER | Chardonnay, Etats-Unis | 908
AN 1618 | Picpoule de Pinet, France | 55°
MORMORAIA | Vernaccia di San Gimignano Suavis, Italie | 105°
TASCA D’ALMERITA | Sallier de La Tour Grillo, Italie | 127°

FAUSTINO V | Chardonnay Rioja, Espagne | 55°

VINS ROUGES

CANADA
OSOYOOS LAROSE MERLOT | Cabernet Sauvignon | 140°
JACKSON-TRIGGS | Merlot | 60°
INNISKILIN | Cabernet Sauvignon | 72°

BLACK SAGE VINEYARD | Cabernet Franc | 85°

ESPAGNE
JUAN GIL JUMILA | Monastrell | 50°
LA LLANURA | Cabernet Sauvignon 2009 | 90°
FAUSTINO 1 | Rioja | 90°

CHILI

CARMEN GRAN RESERVA | Cabernet Sauvignon | 753



BOUTEILLES DE VIN *

VINS ROUGES

ETATS-UNIS
WENTE VINEYARD | Cabernet Sauvignon | 653
7 DEADLY ZINS | Zinfandel | 65°

VALLEY OF THE MOON | Pinot Noir | 74°

AQUINAS | Cabernet Sauvignon | 62°
LES PAVOTS | Cabernet Sauvignon-Cabernet Franc 2008 | 5603
RH PHILIPS | Syrah | 60°

HEWITT | Cabernet Sauvignon 2012 | 2503
MAGILL ESTATE | Shiraz 2008 | 475°
BLACK STALLION | Pinot Noir | 150°
BOOKER OUBLIE | Red Blend | 220°
LINGUA FRANCA | Pinot Noir | 126°

DAOU | Pinot Noir | 80°

ITALIE
GREPPONE MAZZI | Brunello di Montalcino | 180°
JORIO | Montepulciano D’Abruzzio; Bio | 55°
FATTORIA DEI BARBI | Sangiovese Grosso | 118°
IL MERLONERO | Assemblage Piémontais | 70°
RUFFINO RISERVA DUCALE | Chianti Classico | 70°
GABBIANO | Chianti | 56°
GAJA BARBARESCO | Nebbiolo | 425°
TOMASSI AMARONE | Della Valpolicella | 125°
PODERI DAL NESPOLI | Sangiovese | 75°
PIGARO AMARONE | Della Valpolicella | 180°
ALTA MORA | 60°
SPERI | Valpolicella | 90°
PIO CESARE | Barolo | 220°

BROLIO-BETTINO | Ricasoli 2020 | 175°



BOUTEILLES DE VIN *

VINS ROUGES

FRANCE
SECRET DE LUNES | Syrah, Bio | 60°
DEVOIX DES AGNEAUX | Languedoc | 65°
JEAN-PIERRE MOUEIX | Pomerol | 110°
CHATEAU COS LABORY | Merlot-Cabernet Franc | 190°

CHATEAU PRIEURE-LICHINE | Merlot-Cabernet
Franc 2009 | 2203

CHATEAU D’ARMAILHAC | Cabernet Sauvignon | 225°
CHATEAU FILLON | Merlot-Cabernet Sauvignon | 608
DOMAINE DU PRINCE | Cahors-Malbec | 65°
PETER SICHEL | Grenache-Syrah-Carignan | 160°
LE CONNETABLE | Sancerre | 95°
CHATEAU DE COME | Saint-Estéphe, Bio | 125°
MILLEBUIS | Givry 1¢ Cru | 1153

CHATEAU PONTAC LYNCH | Margaux Grand Cru
Bourgeois | 155°

CHATEAU FLEUR DU CASSE | Saint-Emilion Grand Cru | 909
BEAUREPAIRE | Santenay 1°" Cru | 230°
SAINT-FRANCOIS | Cbétes du Rhéne | 75°

DOMAINE DE LA FOSSE DIONNE | Pinot Noir | 723
LES SORBETS | Morey Saint-Denis 1¢" Cru | 225°

L A TURQUE | Cote-Rétie | 450°

PORTUGAL
CASTELINHO RESERVA | Douro | 60°

QUATRO VENTOS | Douro | 66°

AFRIQUE

THE CHOCOLATE BLOCK | Syrah-Grenache | 110°

ARGENTINE

POGGIO AL GENEPRI | Cabernet Sauvignon-Merlot | 703



P

LES COCRTAILS

10,43°

COCKTAILS DISTINCTIFS

ORANGE MECANIQUE | Rhum Blanc, Schnapps aux péches,
jus d’'orange et 7up

MANGO MARTINI | Téquila, Triple Sec, sirop de mangue
et bar mix

MELON SPICY | Vodka, liqueur de melon,
Tabasco et jus de canneberge rouge

LE TROPICAL | Rhum Coconut, Midori, jus d'ananas
et jus de canneberge rouge

SPRITZ GIN | Kepler Sous-Bois, Apérol, jus de
pamplemousse rose et tonique

CHAI ROYAL | Gin Bleu Royal, Mousseux, tonique et sirop
de thé chai

LE SURPRENANT | Gin Bleu Royal, Curacao, jus
d'ananas et grenadine

MAI THAI | Rhum brun, Rhum blanc, Triple Sec, bar mix
et sirop de mangue

PALOMA | Téquila, splash de soda, bar mix et jus
de pamplemousse

COCKTAILS CLASSIQUES

BLOODY CESAR | Vodka, tabasco, Worcestershire,
clamato

LONG ISLAND ICE TEA | Téquila, Vodka, Rhum Blanc, Gin,
Triple Sec, pepsi et bar mix

COCO COGNAC | Cognac, creme de cacao et lait
ABRICOT BRANDY [ Abricot Brandy, Triple Sec et bar mix
MARGARITA | Tequila, Triple Sec, bar mix

SEX ON THE BEACH | Vodka, Schnapps aux péches, jus d'orange
et grenadine

NEGRONI | Gin, Campari, Cinzano, soda
AMARETTO SOUR | Amaretto, Triple Sec, bar mix

ZOMBIE | Rhum Blanc Rhum Brun, Rhum Epicé,
jus d'orange, bar mix et grenadine

APEROL SPRITZ | Mousseux, Apérol, soda



P

LES COCRTAILS

LES PICHETS COCKTAILS
26,96°

PURPLE MADNESS | Smirnoff, Curacao, Sour Puss, 7up

PICHET D'AMOUR | Smirnoff, Curacao, RedBull

COCKTAILS SANS ALCOOL
8,69°

LE SUNSET | Jus d'ananas, jus de cannegerge blanc, sirop
de mangue, sirop de framboise et soda

LE SURETTE | Jus de canneberge rouge, sirop de mangue
et bar mix

L'AMER | Gin Alphonse 0%, jus d’ananas, bar mix,
soda, miel

CHAI MARTINI | Espresso, lait, créme fouettée et sirop
de the chai

CREME ORANGE | jus d’orange, sirop de mangue,
lait et creme fouettée

LES MARTINIS

COSMOPOLITAIN | Vodka, Grand Marnier, jus
de canneberge rouge
9,56°

DRY MARTINI | Gin et Martini Blanc
9,56°

VODKA MARTINI | Vodka et Martini Blanc
9,56°

BOMBAY MARTINI | Gin Bombay et Martini Blanc
9,567

ESPRESSO MARTINI | Vodka, Tia Maria et Espresso
11,103

FRENCH MARTINI | Vodka, Chambord et jus d’ananas
9,56°



P

LES SPIRITUEUX

BOUTEILLES 26 0z 40 oz
GREY GOOSE 150°% 210°%
KAMOURASKA 1403 1808
BOMBAY 1403 180°%
GINS QUEBECOIS * Selon disponibilité 170°% .
JACK DANIEL’S 1403 180°%
RHUM CAPTAIN MORGAN - 180°%
RHUM SAILOR JERRY 1408 .
TEQUILA BAR - 180°
JAMESON 1403 :

* Pour plus de produits, demander un responsable. ™ Bouteilles servies
avec liqueur/jus (n’inclus pas le RedBull)

GINS
Simple: 8,69% | Double: + 6°

QUEBECOIS

KEPLER STELLAIRE | Fruité, framboises noires et
oranges sanguines

KEPLER SOUS-BOIS | Sapin Baumier, poivre des dunes,
pamplemousse rose et pomme verte

BLEU ROYAL | Floral, baies de genievre, cardamome, coriande
TUNDRA | Fruité, nordique, herbes
ROYALMOUNT | Herbes, concombre et petales de rose

IMPORTES

BROCKMANS | Baies de genievre, mures, bleuets,
ecorce d'oranges et citron

HENDRICK'S | Floral, roses et concombres
BOMBAY SAPHIR | Genievre et agrumes

SANS ALCOOL
ALPHONSE | Lime, gingembre, baies de genievre, floral

JACK DANIEL’S
Simple: 8,69° | Double: + 6°

JACK DANIEL'S NO.7
JACK DANIEL'S TENNESSE HONEY
JACK DANIEL'S TENNESSE FIRE
GENTLEMAN JACK

SINGLE BARREL | 9,56°



SCOTCH-WRISRY *
-BOURBON

JOHNNIE WALKER | Red Label, Blended | 10,43°
JOHNNIE WALKER | Black Label, Blended | 13,04°
JOHNNIE WALKER | Blue Label, Blended | 35°
CHIVAS REGAL | 12 ans, Blended | 10,43°
GLANN ARMOR | Single Malt | 25°
KORNOG | Single Malt Tourbe | 25°
THE GLENLIVET | 12 ans, Single Malt | 13,04°
BOWMORE | 12 ans, Single Malt | 13,04°
TALISKER | Single Malt | 10,43°
THE WILD NORTH | 5 ans, Canadien | 10,43°
WILD TURKEY | Bourbon 750ml | 10,43°
GLENFIDDICH | 12 ans, Single Malt | 10,43%
BUSHMILLS | Irish Whiskey | 10,43%
CROWN ROYAL & CROWN ROYAL POMMES | 10,43°
REMY MARTIN VS | 10,43°
REMY MARTIN VSOP | 15°
REMY MARTIN XO | 308

APERITIFS-DIGESTIFS

GRAND MARNIER | 13,438
BELLE DE BRILLET | 13,43%
AMARETTO | 8,70°
CREME DE MENTHE VERTE | 6,45°
CREME DE MENTHE BLANCHE | 6,45%
MARTINI ROSSO VERMOUTH ROUGE | 6,45%
MARTINI SEC VERMOUTH BLANC | 6,45?
SAINT-RAPHAEL DORE | 6,45%



CAFES ALCOOLISES *

11,30°

CAFE NOISETTE CREMEUX
Bailey's, Frangelico, café, creme fouettee et sucre

CAFE BRESILIEN
Cognac, Grand Manier, Tia Maria, café, creme fouettée et sucre

CAFE ESPAGNOL
Tia Maria, Cognac, cafe, creme fouettée et sucre

HOT SHOTS
Galliano et espresso

SANGRIAS

Verre: 9,56°| Pichet: 26,96°

ROSEE
Abricot Brandy, Vin Rosé, jus de pamplemousse, soda
et jus de canneberge blanc

BLANCHE
Belle de Brillet, Vin Blanc, jus de canneberge blanc et soda

ROUGE
Midori, Vin Rouge, jus d'orange et 7up

SHOOTERS

SHOOTERS DISTINCTIFS

4 POUR 20°
GREEN TEA | Jameson, Schnapps aux péches, bar mix
FORET NOIRE | Créme de cacao et Chambord
BLUE MOON | Bailey's, Amaretto et Curacao
M. MONROE | Sour Puss, Malibu et Curacao

SHOOTERS DE BASE

3,69%/ SHOOTERS
JAGER | BUTTERSCOTCH | TEQUILA | JAMESON |
JACK DANIEL’S | JACK FIRE | JACK AU MIEL |
STIGNER XXX (préfait) | SOUR PUSS | SAMBUCA

SHOOTERS SPECIAUX

6,525/ SHOOTERS
JAGERBOMB | BLOW JOB | UPPERCUT |
COCHONNES | STIGNER
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