— ENTREES & PLANCHES —

CALMARS FRITS 22
AU POIVRE CITRONNE ET SAUCE TARTARE MAISON

BEIGNETS DE CRABE FRITS 22
SERVIS AVEC AIOLI AU CITRON VERT ET SALADE D'ALGUES AU SESAME

SOUPE A LOIGNON ET A LABIERE 17
GRATINEE AU FROMAGE NOYAN

SALADE CESAR 19
LAITUE ROMAINE, VINAIGRETTE, BACON, CROUTONS, PARMESAN, CAPRES ET CITRON

TATAKI DE BCEUF EN CROOTE D'EPICES 22
SERVI AVEC SALADE VERTE

TATAKI DE THON AIGRE-DOUX 22
SERVI AVEC SALADE VERTE

FONDUES DU TERROIR 19
SUR CONFIT DE POMMES

COCOTTE DE BRIE FONDANT 23
ERABLE, FRUITS CONFITS ET CROOTONS

PLANCHE DE SAUMON FUME MAISON 24
ROQUETTE, 0IGNONS ROUGES, CAPRES, CITRON, HUILE D'OLIVE ET POIVRE CRAQUE

PLANCHE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES
TERRINE DE GIBIER, CHORIZO BIO DE CHARLEVOIX, FROMAGE BRIE ET NOYAN, JAMBON
AU ROMARIN, CALABRESE, CONFIT, DRAGEE, CANNEBERGES ET ABRICOT SECHES,
SERVIS AVEC CROUTONS

SOLO 27 DEUXPERSONNES 37

AILES DE POULET FUMEES
DEMI-LIVRE 16 LIVRE 25

CHOIX VEGETARIENS



— ENTREES & PLANCHES —

POTAGEDUJOUR 8

LA POELEE DE PETONCLES 26
SERVIE SUR UNE SALADE CHAUDE DE MAIS LEGEREMENT EPICEE

ESCARGOTS ET CREVETTESA LAIL 27
SAUTE D'ESCARGOTS ET DE CREVETTES NORDIQUES, ECHALOTES, TOMATES AU
BEURRE A LAIL SUR PAIN NAAN, GRATINE ET SERVI AVEC CONFIT D'OIGNONS

ENTREE DE TARTARE DE BEUF OLD SCHOOL 20
BCEUF, ECHALOTES GRISES, PERSIL, DIJON, SRIRACHA, PAPRIKA FUME, CITRON ET
CAPRES, SERVI AVEC CROUTONS

ENTREE DE TARTARE DE SAUMON FACON CREME BRULEE 20
SAUMON FRAIS, MAYONNAISE AU SESAME, WONTONS FRITS, OIGNONS VERTS,
CARAMELISE A LA TORCHE ET SERVI AVEC CROUTONS

ENTREES A PARTAGER
POUR 3-4 PERSONNES

MEET AND GREET 53
CALMARS FRITS, BEIGNETS DE CRABE FRITS, AILES DE POULET, FONDUES PARMESAN
ET RONDELLES D'OIGNONS

DURSACUIRE 53
TERRINES DE GIBIER, CHORIZO BIO DE CHARLEVOIX, FROMAGE BRIE ET NOYAN,
JAMBON AU ROMARIN, CALABRESE, CONFIT, DRAGEE, CANNEBERGES ET ABRICOTS
SECHES, TARTARE DE SAUMON ET TARTARE DE BCEUF, SERVIS AVEC PAIN ET
CROUTONS



TARTARES —

) TARTARE DE BCEUF OLD SCHOOL 36
BEUF, ECHALOTES GRISES, PERSIL, DIJON, SRIRACHA, PAPRIKA FUME, CITRON ET
CAPRES, SERVI AVEC CROUTONS

TARTARE DE SAUMON FACON CREME BRULEE 36
SAUMON FRAIS, MAYONNAISE AU SESAME, WONTONS FRITS, OIGNONS VERTS,
CARAMELISE A LA TORCHE ET SERVI AVEC CROUTONS

DUO 36
TARTARE DE BCEUF ET TARTARE DE S(::L\#OI\{IAJQ%,\%RVIS AVEC VERDURETTE, FRITES ET

— COTE JARDIN —

SALADE CESAR AU POULET 26

LAITUE ROMAINE, VINAIGRETTE, BACON, CROUTONS, PARMESAN, CAPRES ET CITRON,

SURMONTEE D'UNE POITRINE DE POULET GRILLEE

SALADE DE SAUMON FUME 28
MESCLUN, JULIENNE DE LEGUMES, OIGNONS ROUGES, OIGNONS CROUSTILLANTS,
VINAIGRETTE A LAVOCAT ET WAKAME AU SESAME

PATES

. RAVIOLIS CARBONARA 30
RAVIOLIS A LA COURGE, LARDON DE PANCETTA, CREME, AIL, ECHALOTES, OIGNONS
ROUGES ET PARMESAN

CANNELLONIS DE VEAU | 32 )
CANNELLONIS FARCIS AU VEAU (3), SAUCE TOMATE AUX LEGUMES GRILLES ET
GRATINES A LA MOZZARELLA

ORGETTO AUX CHAMPIGNONS 32
RISOTTO D'ORGE, VIN BLANC, CREME, PARMESAN, ECHALOTES, AIL, SHIITAKES,
PORTOBELLA, PLEUROTES, TOFU GRILLE ET NOIX DE PIN

LINGUINE AUX FRUITS DE MER 35
FLEUR DAIL, ECHALOTES, VIN BLANC, CREME, TOMATES, CAPRES, OIGNONS ROUGES,
CHAIR DE CRABE, PALOURDES, CREVETTES NORDIQUES ET PETONCLES

EXTRAS—

FROMAGES 8°
BRIE
BLEU
CHEDDAR

VIANDES 10%
POUTINE
SMOKED MEAT
COTE DE BEUF
SAUMON FUME
PORC EFFILOCHE BBQ
POITRINE DE POULET GRILLEE
BROCHETTE DE CREVETTES MARINEES

A-COTES 8s
FRITES
RONDELLES D'0IGNONS
FRITES DE PATATES DOUCES
PUREE DE POMMES DE TERRE
POMME DE TERRE AU FOUR GARNIE




— PLATS PRINCIPAUX —

PAVE DE SAUMON FUME 34
SAUMON FUME DE NOTRE FUMOIR, SAUCE HOLLANDAISE CITRONNEE, RIZ ET
LEGUMES DU MOMENT

LONGE DE FLETAN POELEE 35
FLETAN DU QUEBEC, SALSA D'ANANAS ET DE MANGUES AU RHUM SUR LEGUMES ET
RIZ

STEAKDETHON 35
PAVE DE THON ROUGE MARINE AVEC LIME, GINGEMBRE ET SAUCE HOISIN, EN CROUTE
DE SESAME SERVI MI-CUIT SUR RIZ BASMATI ET POELEE DE LEGUMES DU JOUR

DEMI-POULET FUMEICI 36
POULET DE GRAIN DU QUEBEC, MELANGE D'EPICES MAISON ET SAUCE BBQ SERVI
AVEC FRITES ET SALADE DE CHOUX

TOMAHAWK DE PORC 32
COTELETTE DE PORC NAGANO SUR 0S GRILLEE ET SERVIE AVEC LEGUMES, POMMES
DE TERRE RATTE ET SAUCE AU CHOIX

COTES LEVEES DE PORC DU QUEBEC
FUMEES MAISON, MELANGE D'EPICES DU CECILE, SAUCE BBQ AU JACK DANIELS,
OIGNONS FRITS SERVIES AVEC FRITES ET SALADE DE CHOUX

DEMI COTE 28 COMPLETE 39

EXTRAS—

FROMAGES 8°
BRIE
BLEU
CHEDDAR

VIANDES 108
POUTINE
SMOKED MEAT
COTE DE BEUF
SAUMON FUME
PORC EFFILOCHE BBQ
POITRINE DE POULET GRILLEE
BROCHETTE DE CREVETTES MARINEES

A-COTES 8s
FRITES
RONDELLES D'OIGNONS
FRITES DE PATATES DOUCES
PUREE DE POMMES DE TERRE
POMME DE TERRE AU FOUR GARNIE




— GRILLADES —

TOUTES NOS GRILLADES SONT SERVIES AVEC DES POMMES DE TERRE RATTE ET
UN CHOIX PARMI NOS DELICIEUSES SAUCES MAISON: GRAVY FUME, POIVRE VERT
ET BRANDY, CHAMPIGNONS ET PORTO, BEARNAISE ET BBQ JACK DANIEL'S

COTE DE BCEUF AU JUS FUMEE AU BOIS D'ERABLE
LONGUEMENT CUITE ET FUMEE ENTIERE EN CROUTE DE MOUTARDE SERVI AVEC
POMME DE TERRE RATTE ET JUS DE CUISSON
100 38 140Z 45 180Z 53 4207 115

FILET MIGNON 58
7 ONCES DE VIANDE PERSILLEE ET FONDANTE

STEAK NEW-YORK 45
CONTRE-FILET DE 10 ONCES VIEILLI A PDOEII\EI;TC,E lﬂl\éE COUPE CLASSIQUE POUR LAMATEUR

BAVETTE DE BCEUF GARNIE 36
BAVETTE GRILLEE A VOTRE GOUT ET AGREMENTEE DE BRUSCHETTA, DE BRIE
FONDANT, DE CHAMPIGNONS AU BEURRE ET DE BALSAMIQUE CREMEUX

SURF ‘N’ TURF 64
NOTRE FILET MIGNON DE 7 ONCES ACCOMPAGNE DE CREVETTES AVEC BEURRE A LAIL
MAISON

ASSIETTEMIX 58
COTE LEVEE COMPLETE ET UN DEMI-POULET SORTI DE NOTRE FUMOIR SERVIS AVEC
FRITES ET RONDELLES D'OIGNONS

COTELETTE DE VEAU DE LAIT 37
GRILLEE A POINT SERVIE SUR UN LIT DE PATES AU PESTO ET CREME AVEC LEGUMES
DU JOUR

EXTRA

FROMAGES 8°
BRIE
BLEU

CHEDDAR

VIANDES 10°
POUTINE
SMOKED MEAT
COTE DE BEUF
SAUMON FUME
PORC EFFILOCHE BBQ
POITRINE DE POULET GRILLEE
BROCHETTE DE CREVETTES MARINEES

A-COTES 8°
FRITES
RONDELLES D'OIGNONS
FRITES DE PATATES DOUCES
PUREE DE POMMES DE TERRE
POMME DE TERRE AU FOUR GARNIE




— SUR LE POUCE —

NACHOS GARNIS 26
CROUSTILLES DE MAIS, MOZZARELLA, TOMATES CONCASSEES, OIGNONS ROUGES,
POIVRONS, OLIVES NOIRES, PIMENTS FORTS SURMONTEE DE GUACAMOLE, SALSA ET
CREME SURE

CHEESEBURGER 26
BACON, LAITUE, TOMATES, OIGNONS ROUGES, FROMAGE CHEDDAR VIEILLI,
CORNICHONS ET MAYONNAISE FUMEE, SERVI AVEC FRITES

BURGER CECILE ET RAMONE BBQ 26
PORC BRAISE ET EFFILOCHE, SAUCE BBQ AU JACK DANIEL'S, OIGNONS
CROUSTILLANTS, FROMAGE MONTEREY JACK ET MAYONNAISE FUMEE, SERVI AVEC
FRITES

BURGER DE POULET 26
PAIN BRIOCHE, POITRINE DE POULET MARINEE ET GRILLEE, BACON, LAITUE, TOMATES,
CHAMPIGNONS ET OIGNONS SAUTES ET MAYONNAISE CAJUN, SERVI AVEC FRITES

SANDWICH SMOKED MEAT MAISON 26
POITRINE DE BEUF MARINEE, FUMEE ET CUITE SUR PLACE, PAIN CIABATTA, FROMAGE
MONTEREY JACK, MOUTARDE JAUNE ET CORNICHONS, SERVI AVEC SALADE DE CHOUX
ET FRITES

POUTINE STRAIGHT PIPE 19
GRAVY FUME, FRITES ET FROMAGES EN GRAIN
AJOUTEZ S'Y L'UN DE NOS EXTRAS POUR PLUS DE GOUT
PORC EFFILOCHE, SMOKED MEAT OU COTE DE BEUF

FISH' NCHIP 28
MORUE EN PATE A FRIRE A LA BIERE ROUSSE SERVIE AVEC SAUCE TARTARE MAISON,
FRITES ET SALADE DE CHOUX

GENERAL TAO COMPLETEMENT VEGE 28
SAUCE FACON TAO, CHOUX-FLEURS PANES, RIZ, LEGUMES SAUTES, SESAME ET
0IGNONS CROUSTILLANTS

CHOIX VEGETARIENS

EXTRA

FROMAGES 8°
BRIE
BLEU
CHEDDAR

VIANDES 10¢
POUTINE
SMOKED MEAT
COTE DE BEUF
SAUMON FUME
PORC EFFILOCHE BBQ
POITRINE DE POULET GRILLEE
BROCHETTE DE CREVETTES MARINEES

A-COTES 8°
FRITES
RONDELLES D'0IGNONS
FRITES DE PATATES DOUCES
PUREE DE POMMES DE TERRE
POMME DE TERRE AU FOUR GARNIE




